
Herbstzeit Erntezeit  
 

Kürbiscremesuppe 
Mit Gemüsestreifen und Petersilie  

€5,50 
 

Kürbis Quiche  
Mit Knoblauch und Fetakäse 

Und Rucola 
   

€ 12,80 
 

Steckrüben-Karotten- Kartoffelstampf 
Mit Kochwurst und gebratenem Bauch  

€ 14,50 
 

Kabeljaufilet auf der Haut gebraten mit Schwarzwurzel a la creme 
Und Senfsauce und Salzkartoffeln 

€ 23,80 
 
 

Wildgulasch vom Reh, Damwild und Wildschwein  
Mit Rotkohl und Spätzle 

€ 24,80 
 

Saltimbocca vom Wildschwein 
auf Steckrüben-Kartoffeln-Stampf mit Rotweinsauce und  

Kleinen gebratenen Kartoffeln 
€ 29,50 

 
Unsere Weinempfehlung: 

 
Grauburgunder Kabinett, Weingut Klein – Pfalz / Deutschland 

Ein weicher Gaumenschmeichler zu Pfifferlingen par excellence mit gelbfruchtigen, 
schmelzigen Noten. 
0,2 l   € 7,80 

 
Fabelhaft Tinto DOC Niepoort, Portugal-Douro 

Ein fabelhafter Rotwein mit vielschichtigen Aromen von Himbeeren und Brombeeren, die sich mit 
balsamischen und floralen Noten vermengen. Am Gaumen trocken, intensiv und elegant mit seidigen 

Tanninen. 
13% vol.                  0,2 l                          €8,90 

 

Weintipp 


