
Wildgerichte 
 

Cremesuppe vom Hokkaido Kürbis und Äpfeln 
 

€ 5,80 
 

Wildgulasch vom Wildschwein und Damwild in Rotwein geschmort  
mit Waldpilzen, Serviettenknödeln und Rosenkohl an 

Preiselbeer-Rahm 
€ 23,50 

 
 

Saltimbocca vom Damwild   
Auf Graupen – Gemüserisotto dazu Rote Beete Gemüse 

€28,50 
 
 

Hirschrücken rosa gebraten mit Maronenkruste auf  
Steckrüben Stampf 

dazu kleine gebratene Kartoffeln  
€ 34,80 

 
 

 Damwild- Roulade, 
gefüllt mit Birnen und Maronen aus dem eigenen Garten; 

dazu Apfelrotkohl und Salzkartoffeln 
€ 29,50  

 
 
 
 

Dessert: 
Pflaumenknödel 

Mit Mandeln gebraten an Pflaumen Kompott 
Und Wallnusseis 

€ 7,80 
 

Unsere Weinempfehlung: 
 

Fabelhaft, Tinto / Portugal 
Elegant-kräftig mit würzig-fruchtigen Noten – animierend zu Wildgerichten 

            0,2 l   € 8,90 
 

Weintipp 


